
Lunch MenuLunch Menu

A .  慢 煮 東 坡 ⾁ 及 滷 糖 ⼼ 蛋    H K $ � � �
Braised Pork Belly  and Marinated Soft  Boiled Egg

 
B .  招 牌 脆 ⽪ 炸 ⼦ 雞    H K $ � � �

Signature Deep-fr ied Crispy Chicken
 

C .  醒 胃 胡 椒 豬 肚 雞 湯 飯    H K $ � � �
Hog Maw and Chicken with Rice in White Pepper Soup

 
D .  惹 味 本 地 薑 咖 哩 ⽜ 筋 腩 *    H K $ � � �

Stewed Beef  Brisket in Curry Sauce*
* 配 搭 成 發 馳 名 椰 ⼦ 咖 哩 醬

*Match with Famous Curry Sauce from Shing Fat Coconut Co.

 
E .  純 素 濃 湯 擔 擔 麵  配  香 煎 脆 ⽪ 腐 ⽪ 卷    H K $ � � �

Vegan Sichuan Style Dandan Noodles
with Pan-fr ied Bean Curd Roll

 
F .  陳 家 點 ⼼ 拼 盆    H K $ � � �

( ⿊ 松 露 鮑 ⿂ 蒸 雞 飯  蝦 餃  燒 賣  素 菜 餃  ⽜ ⾁ 燒 賣  叉 燒 包 )

Dim Sum Platter
(Black Truff le Steamed Abalone and Chicken with Rice,  Shrimp Dumpling,

Sumai,  Vegetable Dumpling,  Beef  Sumai,  BBQ Pork Bun)

 
G .  ⿓ 哥 話 事    H K $ � � �

Chef Dragon Recommendation

+$38
追加每款⼩⾷

Add on for  each of  the snacks 
 

沙薑蔥油豬⼿
Pork Knuckle with Sand Ginger and

Scall ion Oil
 

脆⽪⽩⽟菇
Crispy Fried Mushroom

 
⿈⾦單⾻雞翼

Deep-fried Half  Cut Chicken Wings
with Salted Egg Yolks

+$28
配 咖啡 / 茶 /  中國茗茶

for coffee /  tea /  Chinese tea
 

+$38
配 是⽇甜品

for daily  dessert
 

+$48
配 咖啡 / 茶 /  中國茗茶 及 是⽇甜品

for coffee /  tea /  Chinese tea and
daily  dessert

以上套餐均配⽩飯  ( C , E , F餐除外 )  a l l  s e t s  s e r v e  w i t h  r i c e  ( e x c e p t  C , E , F )

前 菜 兩 款  A P P E T I Z E R S

⽼ ⽕ 靚 湯  S O U P  O F  T H E  D A Y

以 下 任 選 ⼀ 款  c h o o s e  o n e  f r o m  b e l o w

Subject to ��% service charge
另收10%服務費

主 菜  M A I N  D I S H


